
Luxe menu 
Voorgerecht 

tataki van kalfsvlees met sojadressing 
geserveerd met komkommersorbet en ingelegde gember  

Of 
Witte asperge flan 

Met witte chocoladecrumble en kerrie-macadamia 

Hoofdgerecht 
gekonfijte zeewolf met gefrituurde zeekraal 

geserveerd met waterkersmousseline en asperge beurre blanc 
OF 

gegrilde koolrabi met amandelcrème 
geserveerd met freekeh-graan en mierikswortelschuim 

Dessert 
cashew-cheesecake met rabarbercremeux en aardbei (vegan) 

Of 
madeleine-cakeje met amandel en beurre noisette roomijs 

1 gang  € 25,50 
2 gangen  € 36,00 
3 gangen  € 41,00 

Bijpassend bierarrangement € 4,75 per glas 


