
Luxe menu 
Voorgerecht 

gravad lax tartaar van zalm met citrus en mierikswortel 
geserveerd met crème fraîche sabayon en blauwe aardappelrösti 

Of 
Bereidingen van rode en gele biet met zoet/zure gele biet en biet xo 

Geserveerd met gepofte spelt en bieten beurre blanc 

Hoofdgerecht 
Wild zwijn rugfilet en stoof met knolselderij-jus 

Geserveerd met schorseneren en gebrande aardappelpuree 
OF 

Nutroast wellington met kastanje en bladerdeeg 
Geserveerd met wintergroenten en een blauwe kaasschuim 

Dessert 

Peren en amandeltaartje met amandelijs en perengelei 
Of 

Chocolade-sinaasappelmousse met mandarijnsorbet en pompoenpit crumble 
(vegan) 

1 gang 	 € 25,50 
2 gangen 	 € 36,00 
3 gangen 	 € 41,00 

Bijpassend bierarrangement € 4,75 per glas 


