
Luxe menu 
Voorgerecht 

Terrine van varken met gochujang en citroengras 
Geserveerd met kruisbesrelish en edamame 

Of 
Verveine hangop met snijbonensalade en kwartelei 

Geserveerd met een snijbonen-lijnzaadcracker 

Hoofdgerecht 
Langzaam gegaarde shortrib met paprikajus 

geserveerd met ratatouille, aardappelblokjes en pangrattato 
OF 

Geroosterde bloemkool met vega nduja 
Geserveerd met paprikamousseline en paprika-relish 

Dessert 

Verveinecake met lavendelroom, perzik en perzik sorbetijs 
Of 

Passievrucht pannacotta met kokosmakroon en ananas-kokossorbet (vegan) 

1 gang 	 € 25,50 
2 gangen 	 € 36,00 
3 gangen 	 € 41,00 

Bijpassend bierarrangement € 4,75 per glas 


